


Vielen Dank an unsere Denktopf Partner für die tolle Zusammenarbeit, viele Ideen, nützliches Wissen und Kreativität!
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Unser Showroom in Witten
Auf über 200 Quadratmetern können Sie in einem angenehmen Ambiente Produkte 
unseres Onlineshops kennenlernen und ausprobieren. Zahlreiche Muster aus unseren  
Sortimenten Gedeckter Tisch, Großküchentechnik und Küchenzubehör stehen für Sie bereit. 
Wir laden Sie gerne zu einer Tasse frischem Kaffee ein. Vereinbaren Sie einfach ein Bera-
tungsgespräch mit uns – Telefon 02302 1677.

Online-Shop

Unter www.hoerstke-shop.de finden Sie unzählige Produkte in den Kategorien  
Gedeckter Tisch, Großküchentechnik und Küchenzubehör. Zu jedem Produkt finden  
Sie Preisstaffel, Verfügbarkeit, garantierte Lieferzeiten, einen Ansprechpartner für die  
Beratung und attraktive Sonderangebote.

11. Oktober 2018

KOMPAKT
Einladung zur  
elften Denktopf  
Kompakt Branchen- 
Tagung in Köln am  
11. Oktober 2018
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Bedeutsamkeit stärken: Die
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An drei Tagen gab es gemeinsam mit unseren Denktopf Wissensforen hilfreiches Fachwissen für Ihren Arbeitsalltag:

Bedeutungsvoll bleiben
Bei MEIKO drehte sich alles um den verantwortungsvollen 
und sauberen Umgang mit Lebensmittelresten. Küppers-
busch zeigte, wie bei 800 Grad das perfekte Steak  
gelingt, KAHLA präsentierte mit „cupit – Genuss mit 
Mehrweg“ die Markenrevolution gegen Einwegbecher. 
Der Tag wurde mit RATIONAL abgerundet: Die bedeu-
tungsvolle und aromatische Räucher- und Sous-Vide  
Methode wurde praxisnah gezeigt.

Sinnvoll agieren
Cool Compact berichtete aus der Praxis über zeitent
koppelte Speisenproduktion und anspruchsvolles Servie-
ren. Steelite präsentierte innovative Serien für Buffet und 
den gedeckten Tisch, und den Abschluss des Wissens
seminars bildete RATIONAL: Der Redner erklärte, wie 
man sinnvoll und effizient mit der Cook & Chill Methode 
die Produktion und Speisenverteilung entkoppelt.

Mehrwert im Blick
Beer Grill zeigte richtiges Niedertemperatur-Garen und 
wie man mit der perfekten Speisenpräsentation seine  
Gäste überzeugt. KAHLA steht für multifunktionale, inno-
vative Produkte mit Design mit Mehrwert. Einen verant-
wortungsvollen und sauberen Umgang mit Lebensmittel-
resten brachte MEIKO den Teilnehmenden nahe. Zum 
Schluss konnte man mit MKN lernen, wie Garen in  
Perfektion durch modernste Gartechnik funktioniert.

Die elfte Branchen-Tagung fand im Oktober unter dem 
Motto „Bedeutsamkeit stärken: Die Relevanz der Kom-
munikation“ im ganz neuen Format statt – eine Abend-
veranstaltung nach dem Prinzip der Schäferstunde Köln, 
mit einem anspruchsvollen Dinner in der attraktiven  
Location Eleven Stories. Der ideale Rahmen für ein lockeres 
Kennenlernen und persönliche Gespräche. Ein ganz
besonderes Highlight war Business-Comedian  
Oliver Tissot, der zusammen mit Boris Tomic,  
Chefredakteur foodservice, und Frank 
Behrendt, dem Guru der Gelassenheit,  
für eine wissenswerte und  
humorvolle Unterhaltung 
sorgte.



Eine Information für Kunden, Partner und Freunde, Ausgabe 01/18

Geschäftsführer der 
HÖRSTKE Großküchen/
Einrichtungen GmbH

Liebe Kunden, Partner und Freunde,
wir hatten beim Denktopf 2018 bei allen Veranstaltungen 
die Relevanz im Blick: In gesättigten Märkten konsumieren 
Kunden nicht mehr, was sie brauchen, sondern was sie sich 
wünschen. Die Frage der Dienstleister ist dabei: Ist man rele-
vant für die Kunden und wie kann man es bleiben? Mit wel-
chen Innovationen kann man in Zukunft wachsen und sein 
Geschäft erfolgreich gestalten? Wir sorgen beim Denktopf 
mit Leib und Seele dafür, dass Sie nützliches Wissen für Ihren 
Arbeitsalltag und Raum für intensiven Austausch innerhalb 
der Gastrobranche bekommen. Schön, wenn Sie 2018 dabei 
waren und wir Sie 2019 unter einem weiteren aktuellen 
Motto bei unseren Veranstaltungen wiedersehen. 

Herzliche Grüße aus Witten

Peter Hörstke und Dirk Hörstke

Innovationen mit 
Relevanz schaffen 
Wachstum
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Neue Internetseite

Projekte 2018 Unser Maßstab heißt Perfektion: Konsequent angewandt und umgesetzt bei diesen vier Referenzobjekten unterschiedlichen Umfangs.

Vonovia Hardeck Sparkassenakademie chicco di caffè

Neue Niederlassung Köln 
HÖRSTKE verstärkt seine Mannschaft für das Gebiet Köln und baut am Standort seine Büros und 
Ausstellungsräume aus. Attraktiv, informativ – Sie dürfen gespannt sein!

Unter www.hoerstke.de. fi nden Sie 
alle wichtigen Informationen über unsere 
Leistungen, das Unternehmen, Referenz-
objekte, unser Team, offene Stellen sowie 
Anmeldung und Impressionen zu den 
Denktopf Veranstaltungen. 


